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CASEUS 
2019 

 
RÉCIPIENDAIRES 

CASEUS D’OR 
RELIGIEUSE | Fromagerie du Presbytère | Centre-du-Québec 

CASEUS D’ARGENT 
LA TOMETTE | L’Atelier Fromagerie | Centre-du-Québec 

CASEUS DE BRONZE 
LE PIONNIER | Fromagerie Nouvelle France et Fromagerie du Presbytère | Estrie et Centre-du-Québec 

CASEUS LONGAEVI 
ZACHARIE CLOUTIER- 12 MOIS | Fromagerie Nouvelle France | Estrie 

MENTION MEILLEUR FROMAGE AU LAIT CRU 
ALFRED LE FERMIER | Fromagerie La Station | Estrie 

MENTION MEILLEUR FROMAGE BIOLOGIQUE 
CHEMIN HATLEY | Fromagerie La Station | Estrie 

 
FROMAGE DE LAIT DE VACHE, 
ENTREPRISE TRANSFORMANT MOINS DE 1M LITRES / ANNÉE 

 
FROMAGE À CROÛTE FLEURIE 

Jersey Royal | Fromagerie Missiska  
 
FROMAGE À CROÛTE LAVÉE, MIXTE OU NATURELLE – PÂTE MOLLE 

Adoray | Fromagerie Montebello 
 
FROMAGE À CROÛTE LAVÉE ,MIXTE OU NATURELLE – PÂTE DEMI-FERME 

Religieuse | Fromagerie du Presbytère 
 
FROMAGE À CROÛTE LAVÉE, MIXTE OU NATURELLE – PÂTE FERME OU DURE 

Chemin Hatley | Fromagerie La Station 
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FROMAGE DE LAIT DE VACHE, 
ENTREPRISE TRANSFORMANT PLUS DE 1M LITRES / ANNÉE 

 
FROMAGE À CROÛTE FLEURIE 

Riopelle de L’Isle | Fromagerie de l’Isle 
 
FROMAGE À CROÛTE LAVÉE, MIXTE OU NATURELLE – PÂTE MOLLE 

Champfleury | Agropur Coopérative laitière 
 
FROMAGE À CROÛTE LAVÉE, MIXTE OU NATURELLE – PÂTE DEMI-FERME 

Le Cendré des Grands-jardins | Laiterie Charlevoix 
 
FROMAGE À CROÛTE LAVÉE, MIXTE OU NATURELLE – PÂTE FERME OU DURE 

Fin Renard | Fromagerie Bergeron 
 
 
 
FROMAGE DE LAIT DE CHÈVRE, 
ENTREPRISE DE TOUTE TAILLE 

 
FROMAGE À CROÛTE FLEURIE 

Atypique | Fromagerie Lait Grand Cru 
 
FROMAGE À CROÛTE LAVÉE, MIXTE OU NATURELLE − PÂTE MOLLE 

L’Archibuchette | L’Atelier Fromagerie 
 
FROMAGE À CROÛTE LAVÉE, MIXTE OU NATURELLE – PÂTE FERME OU DURE 

La Tomette | L’Atelier Fromagerie 
 
 

FROMAGE DE LAIT DE BREBIS, 
ENTREPRISE DE TOUTE TAILLE 

 
FROMAGE À CROÛTE LAVÉE, MIXTE OU NATURELLE – PÂTE FERME OU DURE 

Taliah | Fromagerie du Presbytère 
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FROMAGE DE TOUT TYPE DE LAIT, 
ENTREPRISE DE TOUTE TAILLE 

 
FROMAGE AROMATISÉ PAR FUMAGE, MACÉRATION OU AJOUT DE SUBSTANCE AROMATISANTE 

Porto bleu| Fromagerie du Charme Inc 
 
FROMAGE AROMATISÉ PAR AJOUT D’ÉPICES, DE LÉGUMES, DE FRUITS OU DE NOIX 

Raclette de Compton au poivre | Fromagerie La Station 
 
FROMAGE EN GRAINS ET FRAIS DU JOUR 

Cheddar en grains champêtre| La Fromagerie Champêtre Inc 
 
FROMAGE CHEDDAR 

Grand Cheddar 5 ans | Agropur Coopérative laitière 
 
FROMAGE FAIT D’UN MÉLANGE DE LAITS (provenant d’espèces animales différentes) 

Le Pionnier | Fromagerie Nouvelle France et Fromagerie du Presbytère 
 
FROMAGE AFFINÉ DANS LA MASSE SANS OUVERTURES D’AFFINAGE 

Fontina | Fromagerie Saint-Benoît-du-Lac 
 
FROMAGE AFFINÉ DANS LA MASSE AVEC OUVERTURES D’AFFINAGE 

L’Emmental de Charlevoix | Laiterie Charlevoix 
 
FROMAGE PÂTE PERSILLÉE 

Fleuron | Les Fromagiers de la Table ronde 
 
FROMAGE À GRILLER 

Le Fleur St-Michel | La Fromagerie du Terroir de Bellechasse 
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CASEUS 
2018 

 
 
RÉCIPIENDAIRES 

CASEUS D’OR 
LE BLEU D’ÉLIZABETH | Fromagerie du Presbytère 

CASEUS D’ARGENT 
ZACHARIE CLOUTIER | Fromagerie Nouvelle France 

CASEUS DE BRONZE 
LE PONT BLANC | Fromagerie au Gré des Champs 

CASEUS LONGAEVI 
LOUIS CYR 4 ANS | Fromagerie Bergeron 

MENTION MEILLEUR FROMAGE AU LAIT CRU 
LE PIONNIER | Fromagerie Nouvelle France et Fromagerie du Presbytère 

MENTION MEILLEUR FROMAGE BIOLOGIQUE 
LE PONT BLANC | Fromagerie au Gré des Champs 

 
 
FROMAGE DE LAIT DE VACHE, 
ENTREPRISE TRANSFORMANT MOINS DE 1M LITRES / ANNÉE 

 
FROMAGE À CROÛTE FLEURIE 

Le Pont Blanc | Fromagerie au Gré des Champs 
 
FROMAGE À CROÛTE LAVÉE, MIXTE OU NATURELLE – PÂTE MOLLE 

Adoray | Fromagerie Montebello 
 
FROMAGE À CROÛTE LAVÉE ,MIXTE OU NATURELLE – PÂTE DEMI-FERME 

Religieuse | Fromagerie du Presbytère 
 
FROMAGE À CROÛTE LAVÉE, MIXTE OU NATURELLE – PÂTE FERME OU DURE 

Louis d’Or |  Fromagerie du Presbytère 
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FROMAGE DE LAIT DE VACHE, 
ENTREPRISE TRANSFORMANT PLUS DE 1M LITRES / ANNÉE 

 
FROMAGE À CROÛTE FLEURIE 

Camembert de Portneuf | Fromagerie Alexis de Portneuf 
 
FROMAGE À CROÛTE LAVÉE, MIXTE OU NATURELLE – PÂTE MOLLE 

L’Empereur | Fromagerie Fritz Kaiser 
 
FROMAGE À CROÛTE LAVÉE, MIXTE OU NATURELLE – PÂTE DEMI-FERME 

Noyan | Fromagerie Fritz Kaiser 
 
FROMAGE À CROÛTE LAVÉE, MIXTE OU NATURELLE – PÂTE FERME OU DURE 

Miranda | Fromagerie Fritz Kaiser 
 
 
 
FROMAGE DE LAIT DE CHÈVRE, 
ENTREPRISE DE TOUTE TAILLE 

 
FROMAGE À CROÛTE FLEURIE 

Le Chèvre À Ma Manière | L’Atelier Fromagerie 
 
FROMAGE À CROÛTE LAVÉE, MIXTE OU NATURELLE − PÂTE MOLLE 

Le Sabot De Blanchette | Fromagerie La Suisse Normande 
 
FROMAGE À CROÛTE LAVÉE, MIXTE OU NATURELLE − PÂTE DEMI-FERME 

La Tomme du Haut-Richelieu | Fromagerie Fritz Kaiser 
 
FROMAGE À CROÛTE LAVÉE, MIXTE OU NATURELLE – PÂTE FERME OU DURE 

La Mascotte | Fromagerie Fritz Kaiser 
 
 

FROMAGE DE LAIT DE BREBIS, 
ENTREPRISE DE TOUTE TAILLE 

 
FROMAGE À CRÔUTE FLEURIE 

La Madelaine | Fromagerie Nouvelle France 
 
FROMAGE DE À CROÛTE LAVÉE, MIXTE OU NATURELLE − PÂTE MOLLE 

Brebichon | Les Fromages du Verger 
 
FROMAGE À CROÛTE LAVÉE, MIXTE OU NATURELLE− PÂTE DEMI-FERME 

D’Eschambault | Fromagerie des Grondines 
 
FROMAGE À CROÛTE LAVÉE, MIXTE OU NATURELLE – PÂTE FERME OU DURE 

Zacharie Cloutier | Fromagerie Nouvelle France 
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FROMAGE DE TOUT TYPE DE LAIT, 
ENTREPRISE DE TOUTE TAILLE 

 
FROMAGE AROMATISÉ PAR FUMAGE, MACÉRATION OU AJOUT DE SUBSTANCE AROMATISANTE 

Le Cœur du Village | Le Fromage au Village 
 
FROMAGE AROMATISÉ PAR AJOUT D’ÉPICES, DE LÉGUMES, DE FRUITS OU DE NOIX 

Fréchette Ail et Fines Herbes | Fromagerie Nouvelle France 
 
FROMAGE EN GRAINS ET FRAIS DU JOUR 

Fromage Cheddar en Grains| Fromagerie Victoria 
 
FROMAGE CHEDDAR 

Les P’tits Victoria 1 an | Fromagerie Victoria 
 
FROMAGE FAIT D’UN MÉLANGE DE LAITS (provenant d’espèces animales différentes) 

Le Pionnier | Fromagerie du Presbytère et Fromagerie Nouvelle France 
 
FROMAGE NON AFFINÉ 

Ricotta Italiana Fiorella | Saputo Produits Laitiers Canada SENC 
 
FROMAGE AFFINÉ DANS LA MASSE SANS OUVERTURES D’AFFINAGE 

Louis Cyr | Fromagerie Bergeron 
 
FROMAGE AFFINÉ DANS LA MASSE AVEC OUVERTURES D’AFFINAGE 

OKA L’Artisan | Agropur Coopérative Laitière 
 
FROMAGE PÂTE PERSILLÉE 

Bleu d’Élizabeth | Fromagerie du Presbystère 
 
FROMAGE À GRILLER 

Le Fleur St-Michel | La Fromagerie du Terroir de Bellechasse 
 
FROMAGE RÉDUIT EN GRAS 

Cheddar Léger Moyen Biologique | Fromagerie l’Ancêtre 
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CASEUS 
2017 

 
 

RÉCIPIENDAIRES 

CASEUS D’OR 
LE PIONNIER | Fromagerie Nouvelle France et Fromagerie du Presbytère 

CASEUS D’ARGENT 
CHEMIN HATLEY | Fromagerie La Station 

CASEUS DE BRONZE 
RELIGIEUSE | Fromagerie du Presbytère 

CASEUS LONGAEVI 
LOUIS D'OR 2 ANS | Fromagerie du Presbytère 

MENTION MEILLEUR FROMAGE AU LAIT CRU 
LE PIONNIER | Fromagerie Nouvelle France et Fromagerie du Presbytère 

MENTION MEILLEUR FROMAGE BIOLOGIQUE 
FLEURON | Fromagiers de la Table Ronde 

 
 
ENTREPRISE TRANSFORMANT PLUS DE 1M LITRES / ANNÉE 

 
FROMAGE À CROÛTE FLEURIE 

Le pleine Lune | Fromagerie Duvillage 1860 
 
FROMAGE À CROÛTE LAVÉE, MIXTE OU NATURELLE – PÂTE MOLLE 

La Sauvagine | La Fromagerie Alexis De Portneuf 
 
FROMAGE À CROÛTE LAVÉE ,MIXTE OU NATURELLE – PÂTE DEMI-FERME 

OKA Frère Alphonse | Agropur Coopérative Laitière 
 
FROMAGE À CROÛTE LAVÉE, MIXTE OU NATURELLE – PÂTE FERME OU DURE 

Le Bâtisseur |  Fromagerie La Vache à Maillotte 
 
ENTREPRISE TRANSFORMANT MOINS DE 1M LITRES / ANNÉE 

 
FROMAGE À CROÛTE FLEURIE 

Brie Paysan | Fromagerie du Presbytère 
 
FROMAGE À CROÛTE LAVÉE, MIXTE OU NATURELLE – PÂTE MOLLE 

14 Arpents | La Fromagerie Médard 
 
FROMAGE À CROÛTE LAVÉE, MIXTE OU NATURELLE – PÂTE DEMI-FERME 

Religieuse | Fromagerie du Presbytère 
 
FROMAGE À CROÛTE LAVÉE, MIXTE OU NATURELLE – PÂTE FERME OU DURE 

Chemin Hatley | Fromagerie La Station 
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FROMAGE DE LAIT DE CHÈVRE−ENTREPRISE DE TOUTE TAILLE 
 
FROMAGE À CROÛTE FLEURIE 

Grey Owl | Fromagerie Le Détour 
 
FROMAGE DE À CROÛTE LAVÉE, MIXTE OU NATURELLE − PÂTE DEMI-FERME 

Tomme du Maréchal | Chèvrerie du Buckland 
 
FROMAGE DE À CROÛTE LAVÉE, MIXTE OU NATURELLE – PÂTE FERME OU DURE 

Le Capra | Fromagerie La Suisse Normande 
 
 

FROMAGE DE LAIT DE BREBIS−ENTREPRISE DE TOUTE TAILLE 
 
FROMAGE À CRÔUTE FLEURIE 

Fleur de Brebis | Fromagerie Le Détour 

Foin d’odeur | La Moutonnière 

FROMAGE À CROÛTE LAVÉE, MIXTE OU NATURELLE− PÂTE DEMI-FERME 
D’Eschambault | Fromagerie des Grondines 

 
FROMAGE À CROÛTE LAVÉE, MIXTE OU NATURELLE – PÂTE FERME OU DURE 

Zacharie Cloutier – 6 mois | Fromagerie Nouvelle France 
 
 

FROMAGE DE TOUT TYPE DE LAIT−ENTREPRISE DE TOUTE TAILLE 
 
FROMAGE AROMATISÉ PAR FUMAGE, MACÉRATION OU AJOUT DE SUBSTANCE AROMATISANTE 

Cheddar Biologique vieilli à la bière noire | Fromagerie Perron 
 
FROMAGE AROMATISÉ PAR AJOUT D’ÉPICES, DE LÉGUMES, DE FRUITS OU DE NOIX 

Fleur d’Ail | Fromage aux Village 
 
FROMAGE EN GRAINS ET FRAIS DU JOUR 

Grains | Fromagerie P’tit Plaisir 
 
FROMAGE CHEDDAR 

Agropur Grand Cheddar | Agropur Coopérative Laitière 
 
FROMAGE FAIT D’UN MÉLANGE DE LAITS (provenant d’espèces animales différentes) 

Pionnier | Fromagerie du Presbytère et Fromagerie Nouvelle France 
 
FROMAGE NON AFFINÉ 

Ricotta Fiorella | Saputo Produits Laitiers Canada SENC 
 
FROMAGE AFFINÉ DANS LA MASSE SANS OUVERTURES D’AFFINAGE 

Louis Cyr | Fromagerie Bergeron 
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FROMAGE AFFINÉ DANS LA MASSE AVEC OUVERTURES D’AFFINAGE 
OKA L’Artisan | Agropure Coopérative Laitière 

 
FROMAGE PÂTE PERSILLÉE 

Fleuron | Les Fromagiers de la Table Ronde 
 
FROMAGE À GRILLER 

Le Fleur St-Michel | La Fromagerie du Terroir de Bellechasse 
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CASEUS 
2016 

 
 

RÉCIPIENDAIRES 

CASEUS D’OR 
TALIAH | Fromagerie du Presbytère 

CASEUS D’ARGENT 
LA MADELAINE | Fromagerie Nouvelle France 

CASEUS DE BRONZE 
LOUIS CYR | Fromagerie Bergeron Inc 

CASEUS LONGAEVI 
LOUIS D'OR VIELLI | Fromagerie du Presbytère 

MENTION MEILLEUR FROMAGE AU LAIT CRU 
LOUIS D’OR VIEILLI | Fromagerie du Presbytère 

MENTION MEILLEUR FROMAGE BIOLOGIQUE 
CHEMIN HATLEY | Fromagerie la Station 

 
 
FROMAGE DE LAIT DE VACHE, 
ENTREPRISE TRANSFORMANT PLUS DE 1M LITRES / ANNÉE 
 
FROMAGE À CROÛTE FLEURIE 

La pleine Lune | La Fromagerie DuVillage 1860 
 
FROMAGE À CROÛTE LAVÉE, MIXTE OU NATURELLE – PÂTE MOLLE 

La Sauvagine | La Fromagerie Alexis de Portneuf 
 
FROMAGE À CROÛTE LAVÉE, MIXTE OU NATURELLE – PÂTE DEMI-FERME 

Le Bocké | La Fromagerie Champêtre 
 
FROMAGE À CROÛTE LAVÉE, MIXTE OU NATURELLE – PÂTE FERME OU DURE 

Hercule de Charlevoix |  Laiterie Charlevoix 
 
FROMAGE DE LAIT DE VACHE, 
ENTREPRISE TRANSFORMANT MOINS DE 1M LITRES / ANNÉE 

FROMAGE À CROÛTE FLEURIE 
La Brique | Ferme Ducrêt inc 

 
FROMAGE À CROÛTE LAVÉE, MIXTE OU NATURELLE – PÂTE MOLLE 

La Galette de la Table-Ronde | Les Fromagiers de la Table Ronde 
 
FROMAGE À CROÛTE LAVÉE, MIXTE OU NATURELLE – PÂTE DEMI-FERME 

Baluchon | Fromagerie F.X Pichet 
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FROMAGE À CROÛTE LAVÉE, MIXTE OU NATURELLE – PÂTE FERME OU DURE 
Chemin-Hatley | Fromagerie La Station 

 
FROMAGE DE LAIT DE CHÈVRE−ENTREPRISE DE TOUTE TAILLE 

 
FROMAGE À CROÛTE FLEURIE 

Grey Owl | Fromagerie Le Détour 
 
FROMAGE DE À CROÛTE LAVÉE, MIXTE OU NATURELLE − PÂTE DEMI-FERME 

Le Rondelait | L’Atelier 
 
FROMAGE DE À CROÛTE LAVÉE, MIXTE OU NATURELLE – PÂTE FERME OU DURE 

Le Capra | Fromagerie La Suisse Normande 
 
FROMAGE DE LAIT DE BREBIS−ENTREPRISE DE TOUTE TAILLE 

 
FROMAGE À CRÔUTE FLEURIE 

La Madelaine | Fromagerie Nouvelle France 
 
FROMAGE À CROÛTE LAVÉE, MIXTE OU NATURELLE− PÂTE DEMI-FERME 

D’Eschambault | Fromagerie des Grondines 
 
FROMAGE ÀCROÛTE LAVÉE, MIXTE OU NATURELLE – PÂTE FERME OU DURE 

Zacharie Cloutier – 6 mois | Fromagerie Nouvelle France 
 
FROMAGE DE TOUT TYPE DE LAIT−ENTREPRISE DE TOUTE TAILLE 

 
FROMAGE AROMATISÉ PAR FUMAGE, MACÉRATION OU AJOUT DE SUBSTANCE AROMATISANTE 

Fontina Fumé | Fromagerie Saint-Benoît-du-Lac 
 
FROMAGE AROMATISÉ PAR AJOUT D’ÉPICES, DE LÉGUMES, DE FRUITS OU DE NOIX 

Fréchette ail et fines herbes | Fromagerie Nouvelle France 
 
FROMAGE EN GRAINS ET FRAIS DU JOUR 

Fromage en grain Kingsey | Saputo Produits Laitier Canada SENC 
 
FROMAGE CHEDDAR 

Taliah | Fromagerie du Presbytère 
 
FROMAGE FAIT D’UN MÉLANGE DE LAITS (provenant d’espèces animales différentes) 

Pionnier | Fromagerie du Presbytère et Fromagerie Nouvelle France 
 
FROMAGE NON AFFINÉ 

Riviera-Fromage Blanc Nature | Laiterie Chalifoux 
 
FROMAGE AFFINÉ DANS LA MASSE SANS OUVERTURES D’AFFINAGE 

Louis Cyr | Fromagerie Bergeron 
 
FROMAGE AFFINÉ DANS LA MASSE AVEC OUVERTURES D’AFFINAGE 

OKA L’Artisan | Agropure Coopérative Laitière 
 
FROMAGE PÂTE PERSILLÉE 

Bleu d’Élizabeth | Fromagerie du Presbytère 
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CASEUS 
2015 

 
 

RÉCIPIENDAIRES 

CASEUS D’OR 
LE MÉNESTREL | Les Fromagiers de la Table Ronde 

CASEUS D’ARGENT 
LOUIS CYR | Fromagerie Bergeron 

CASEUS DE BRONZE 
ZACHARIE CLOUTIER | Fromagerie Nouvelle France 

CASEUS LONGAEVI 
ALFRED LE FERMIER | Fromagerie La Station 

 
ENTREPRISE TRANSFORMANT PLUS DE 1M LITRES / ANNÉE 

 
FROMAGE DE LAIT DE VACHE À CROÛTE FLEURIE 

Mercredi des cendres | La Fromagerie Les Rivières 
 
FROMAGE DE LAIT DE VACHE À CROÛTE LAVÉE, MIXTE OU NATURELLE – PÂTE MOLLE 

La Tentation de Laurier | La Fromagerie 1860 DuVillage 
 
FROMAGE DE LAIT DE VACHE À CROÛTE LAVÉE ,MIXTE OU NATURELLE – PÂTE DEMI-FERME 

Le Bocké | La Fromagerie Champêtre 
 
FROMAGE DE LAIT DE VACHE À CROÛTE LAVÉE, MIXTE OU NATURELLE – PÂTE FERME OU DURE 

Oka l’Artisan | Agropur Unité d’affaires Fromages fins 

ENTREPRISE TRANSFORMANT MOINS DE 1M LITRES / ANNÉE 
 
FROMAGE DE LAIT DE VACHE À CROÛTE FLEURIE 

Brue paysan | Fromagerie du Presbytère 
 
FROMAGE DE LAIT DE VACHE À CROÛTE LAVÉE, MIXTE OU NATURELLE – PÂTE MOLLE 

Le 14 Arpents | Fromagerie Médard 
 
FROMAGE DE LAIT DE VACHE À CROÛTE LAVÉE, MIXTE OU NATURELLE – PÂTE DEMI-FERME 

Le Mont-Jacob | Fromagerie Blackburn 
 
FROMAGE DE LAIT DE VACHE À CROÛTE LAVÉE, MIXTE OU NATURELLE – PÂTE FERME OU DURE 

Le Ménestrel | Les Fromagiers de la Table Ronde 
 
FROMAGE DE LAIT DE CHÈVRE À CROÛTE FLEURIE 

Chèvre à ma manière | Fromagerie L’Atelier 
 
FROMAGE DE LAIT DE CHÈVRE À CROÛTE LAVÉE, MIXTE OU NATURELLE 

Lachevrotière | Fromagerie des Grondines 
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ENTREPRISE DE TOUTE TAILLE 
 
FROMAGE DE LAIT DE CHÈVRE À CROÛTE LAVÉE, MIXTE OU NATURELLE – PÂTE MOLLE 

Biquerond de Lanaudière | Fromagerie La Suisse Normande 
 
FROMAGE DE LAIT DE CHÈVRE À CROÛTE LAVÉE, MIXTE OU NATURELLE – PÂTE DEMI-FERME 

Galarneau | Cassis et Mélisse 
 
FROMAGE DE LAIT DE CHÈVRE À CROÛTE LAVÉE, MIXTE OU NATURELLE – PÂTE FERME OU 
DURE 

La Tomette |  Fromageries l’Atelier 

FROMAGE DE LAIT DE CHÈVRE À CROÛTE FLEURIE 
Grey OWL | Fromagerie Le Détour 

 
FROMAGE DE LAIT DE BREBIS À CROÛTE LAVÉE, MIXTE OU NATURELLE – PÂTE MOLLE 

Brebichon | Les fromages du verger 
 
FROMAGE DE LAIT DE BREBIS À CROÛTE LAVÉE, MIXTE OU NATURELLE – PÂTE DEMI-FERME 

D’Eschamnaulre | Formageries des Grondines 
 
FROMAGE DE LAIT DE BREBIS À CROÛTE LAVÉE, MIXTE OU NATURELLE – PÂTE FERME OU DURE 

Zacharie Cloutier | Fromagerie Nouvelle France 
 
FROMAGE DE LAIT DE BREBIS À CROÛTE FLEURIE 

Brebiole | Les fromages du verger 
 
NON AFFINÉ 

Aucun finaliste dans cette catégorie 
 
AFFINÉ DANS LA MASSE SANS OUVERTURES D’AFFINAGE 

Louis Cyr | Fromagerie Bergeron 
 
AFFINÉ DANS LA MASSE AVEC OUVERTURES D’AFFINAGE 

Aucun finaliste dans cette catégorie 
 
PÂTE PERSILLÉE 

Bleu bénédictin | Fromagerie Saint-Benoît-Du-Lac 
 
FROMAGE FAIT D’UN MÉLANGE DE LAITS (provenant d’espèces animales différentes) 

Pionnier | Fromagerie du Presbytère et Fromagerie Nouvelle France 
 
FROMAGE EN GRAINS ET FRAIS DU JOUR 

Cheddar en grains Champêtre | La Fromagerie Champêtre 
 
FROMAGE CHEDDAR 

Agropur Grand Cheddar 5 ans | Agropur Unité d’affaires Fromages fins 
 
FROMAGE AROMATISÉ PAR FUMAGE, MACÉRATION OU AJOUT DE SUBSTANCE AROMATISANTE 

Lady Laurier d’Arthabaska | Fromagerie 1860 DuVillage inc 
 
FROMAGE AROMATISÉ PAR AJOUT D’ÉPICES, DE LÉGUMES, DE FRUITS OU DE NOIX 

Les perles pesto de basillic | Fromagerie Caitya 
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MENTIONS SPÉCIALES 
 
MEILLEUR FROMAGE AU LAIT CRU 

Cap-Lauzon | Fromagerie des Grondines 
 
MEILLEUR FROMAGE BIOLOGIQUE 

Cap-Lauzon | Fromagerie des Grondines 
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CASEUS 
2014 

 
 

RÉCIPIENDAIRES 

CASEUS ÉMERITE 
ZACHARIE CLOUTIER | Fromagerie Nouvelle France 

CASEUS D’OR 
ZACHARIE CLOUTIER | Fromagerie Nouvelle France 

CASEUS D’ARGENT 
CHÈVRE À MA MANIÈRE | Fromagerie L'Atelier 

CASEUS DE BRONZE 
LE FRÈRE CHASSEUR | Fromagerie au Gré Des Champs 

CASEUS LONGAEVI 
LOUIS D'OR 2 ANS | Fromagerie du Presbytère 

 
ENTREPRISE TRANSFORMANT PLUS DE 1M LITRES / ANNÉE 

 
FROMAGE DE LAIT DE VACHE À CROÛTE FLEURIE 

Cendré de Lune | La Fromagerie 1860 DuVillage 
 
FROMAGE DE LAIT DE VACHE À CROÛTE LAVÉE, MIXTE OU NATURELLE – PÂTE MOLLE 

La Tentation de Laurier | La Fromagerie 1860 DuVillage 
 
FROMAGE DE LAIT DE VACHE À CROÛTE LAVÉE, MIXTE OU NATURELLE – PÂTE DEMI-FERME 

Le Bocké | La Fromagerie Champêtre 
 
FROMAGE DE LAIT DE VACHE À CROÛTE LAVÉE, MIXTE OU NATURELLE – PÂTE FERME OU DURE 

Pacific Rock | La Fromagerie Alexis de Portneuf 

ENTREPRISE TRANSFORMANT MOINS DE 1M LITRES / ANNÉE 
 
FROMAGE DE LAIT DE VACHE À CROÛTE FLEURIE 

Laliberté | Fromagerie du Presbytère 
 
FROMAGE DE LAIT DE VACHE À CROÛTE LAVÉE, MIXTE OU NATURELLE – PÂTE MOLLE 

Ste-Anne | Fromagerie FX Pichet 
 
FROMAGE DE LAIT DE VACHE À CROÛTE LAVÉE, MIXTE OU NATURELLE – PÂTE DEMI-FERME 

Le Mont-Jacob | Fromagerie Blackburn 
 
FROMAGE DE LAIT DE VACHE À CROÛTE LAVÉE, MIXTE OU NATURELLE – PÂTE FERME OU DURE 

Le Frère Chasseur | Fromagerie au Gré Des Champs 
 
FROMAGE DE LAIT DE CHÈVRE À CROÛTE FLEURIE 

Chèvre à ma manière | Fromagerie L’Atelier 
 
FROMAGE DE LAIT DE CHÈVRE À CROÛTE LAVÉE, MIXTE OU NATURELLE 
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Lachevrotière | Fromagerie des Grondines 
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ENTREPRISE DE TOUTE TAILLE 
 
FROMAGE DE LAIT DE BREBIS À CROÛTE FLEURIE 

La Madeleine | Fromagerie Nouvelle France 
 
FROMAGE DE LAIT DE BREBIS À CROÛTE LAVÉE, MIXTE OU NATURELLE 

Zacharie Cloutier | Fromagerie Nouvelle France 
 
NON AFFINÉ 

Le Louché | Les Fromages du verger 
 
AFFINÉ DANS LA MASSE SANS OUVERTURES D’AFFINAGE 

Le Chèvre noir vieilli | Agropur 
 
AFFINÉ DANS LA MASSE AVEC OUVERTURES D’AFFINAGE 

Cogruet | La Fromagerie 1860 DuVillage 
 
PÂTE PERSILLÉE 

Rébellion 1837 | Fromagerie Montebello 
 
FROMAGE FAIT D’UN MÉLANGE DE LAITS (provenant d’espèces animales différentes) 

Pionnier | Fromagerie du Presbytère et Fromagerie Nouvelle France 
 
FROMAGE EN GRAINS ET FRAIS DU JOUR 

Cheddar en grains Champêtre | La Fromagerie Champêtre 
 
FROMAGE CHEDDAR 

Agropur Grand Cheddar 3 ans | Agropur Unité d’affaires Fromages fins 
 
FROMAGE AROMATISÉ PAR FUMAGE, MACÉRATION OU AJOUT DE SUBSTANCE AROMATISANTE 

Le Calumet | Fromagerie Bergeron 
 
FROMAGE AROMATISÉ PAR AJOUT D’ÉPICES, DE LÉGUMES, DE FRUITS OU DE NOIX 

Le Capri’cieux Amandière | Ferme Mes Petits Caprices 
 
MENTIONS SPÉCIALES 

 
MEILLEUR FROMAGE AU LAIT CRU 

Alfred Le Fermier | Fromagerie La Station 
 
MEILLEUR FROMAGE BIOLOGIQUE 

Alfred Le Fermier | Fromagerie La Station 



19	 

CASEUS 
2013 

 
 

 RÉCIPIENDAIRES | PRIX DE L’ÉCOLE DE LAITERIE 
 
CASEUS ÉMERITE 

LE BLEU D’ÉLIZABETH | Fromagerie du Presbytère 
 
CASEUS D’OR 

LE BLEU D’ÉLIZABETH | Fromagerie du Presbytère 
 
CASEUS D’ARGENT 

LE MONT-JACOB | Fromagerie Blackburn 
 
CASEUS DE BRONZE 

PIONNIER   | Fromagerie Nouvelle France et Fromagerie du Presbytère 
 
CASEUS LONGAEVI 

ALFRED LE FERMIER (24 MOIS) | Fromagerie La Station 
 

ENTREPRISE TRANSFORMANT PLUS DE 1M LITRES / ANNÉE 

FROMAGE DE LAIT DE VACHE À CROÛTE FLEURIE 
Cendré de Lune | La Fromagerie 1860 DuVillage 

 
FROMAGE DE LAIT DE VACHE À CROÛTE MIXTE OU NATURELLE 

Rondoux croûte lavée | Agropur Division Fromages fins 
 
FROMAGE DE LAIT DE VACHE À CROÛTE LAVÉE 

Oka L’Artisan | Agropur Division Fromages fins 
 
FROMAGE DE LAIT DE CHÈVRE À CROÛTE FLEURIE, MIXTE OU NATURELLE 

Le Cendrillon | La Fromagerie Alexis de Portneuf 
 

ENTREPRISE TRANSFORMANT MOINS DE 1M LITRES / ANNÉE 
 
FROMAGE DE LAIT DE VACHE À CROÛTE FLEURIE 

Le Pont-Blanc | Fromagerie Au Gré Des Champs 
 
FROMAGE DE LAIT DE VACHE À CROÛTE, MIXTE OU NATURELLE 

Le Rang des îles | Fromagerie Médard 
 
FROMAGE DE LAIT DE VACHE À CROÛTE LAVÉE 

Le Mont-Jacob | Fromagerie Blackburn 
 
FROMAGE DE LAIT DE CHÈVRE 

Le Sabot de Blanchette | Fromagerie La Suisse Normande 
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ENTREPRISE DE TOUTE TAILLE 
 
FROMAGE DE LAIT DE BREBIS 

Zacharie Cloutier | Fromagerie Nouvelle France 
 
FROMAGE DE MÉLANGE DE LAIT (provenant d’espèces animales différentes) 

Pionnier | Fromagerie Nouvelle France et Fromagerie du Presbytère 
 
FROMAGE EN GRAIN ET FRAIS DU JOUR 

Lemaire frais du jour | Fromagerie Lemaire 
 
FROMAGE CHEDDAR 

Cheddar Le Doyen | Fromagerie Perron 
 
FROMAGE AROMATISÉ PAR FUMAGE, MACÉRATION OU AJOUT DE SUBSTANCE 
AROMATISANTE 

Le Calumet | Fromagerie Bergeron 
 
FROMAGE AROMATISÉ PAR AJOUT D’ÉPICES, DE LÉGUMES, DE FRUITS OU DE NOIX 

La Tomme au Poivre | Fromagerie le Mouton Blanc 
 
FROMAGE À PÂTE PERSILLÉ 

Le Bleu d’Élizabeth | Fromagerie du Presbytère 
 
FROMAGE AFFINÉ DANS LA MASSE AVEC OUVERTURES D’AFFINAGE 

Le Moine | Fromagerie de l’Abbaye Saint-Benoît 
 
 
MENTIONS SPÉCIALES 

 
MEILLEUR FROMAGE DE LAIT CRU 

Pionnier | Fromagerie Nouvelle France et Fromagerie du Presbytère 
 
MEILLEUR FROMAGE BIOLOGIQUE 

Chemin Hatley | Fromagerie La Station 
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CASEUS 
2012 

 
 

 RÉCIPIENDAIRES | PRIX DE L’ÉCOLE DE LAITERIE 
 
CASEUS D’OR 

LOUIS D’OR | Fromagerie du Presbytère 
 
CASEUS D’ARGENT 

ALFRED LE FERMIER (24 MOIS) | Fromagerie La Station 
 
CASEUS DE BRONZE 

CHÈVRE À MA MANIÈRE | Fromagerie l’Atelier- La Moutonnière 
 
CASEUS ÉMÉRITE 

LOUIS D’OR | Fromagerie du Presbytère 
 
 
ENTREPRISE TRANSFORMANT PLUS DE 1M LITRES / ANNÉE 

 
FROMAGE DE LAIT DE VACHE À PÂTE FRAÎCHE OU MOLLE 

Cendré de Lune | La Fromagerie 1860 DuVillage 
 
FROMAGE DE LAIT DE VACHE À PÂTE SEMI-FERME 

La Roche Noire | La Fromagerie Alexis de Portneuf 
 
FROMAGE DE LAIT DE VACHE À PÂTE FERME OU DURE 

Cantolait/Agrilait | Fromagerie St-Guillaume 
 
FROMAGE DE LAIT DE CHÈVRE À PÂTE FRAÎCHE OU MOLLE 

Chèvre d’Art | La Fromagerie Alexis de Portneuf 
 
FROMAGE DE LAIT DE CHÈVRE À PÂTE SEMI-FERME- FERME OU DURE 

Caprano vieilli | La Fromagerie Alexis de Portneuf 
 
 
ENTREPRISE TRANSFORMANT MOINS DE 1M LITRES / ANNÉE 

 
FROMAGE DE LAIT DE VACHE À PÂTE FRAÎCHE OU MOLLE 

Le Pont-Blanc | Fromagerie Au Gré Des Champs 
 
FROMAGERIE DE LAIT DE VACHE À PÂTE SEMI-FERME 

La Belle-Mère | Fromagerie Médard 
 
FROMAGE DE LAIT DE VACHE À PÂTE FERME OU DURE 

Louis d’Or | Fromagerie du Presbytère 
 
FROMAGE DE LAIT DE CHÈVRE 

Chèvre à ma manière | Fromagerie l’Atelier / La Moutonnière 
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ENTREPRISE DE TOUTE TAILLE 
 
FROMAGE DE LAIT DE BREBIS À PÂTE FRAÎCHE OU MOLLE 

La Petite Folie | Fromagerie les Folies Bergères 
 
FROMAGE DE LAIT DE BREBIS À PÂTE SEMI-FERME, FERME OU DURE 

Zacharie Cloutier | Fromagerie Nouvelle-France 
 
FROMAGE DE MÉLANGE DE LAITS (provenant d’espèces animales différentes) 

Le Double Joie | La Fromagerie Alexis de Portneuf 
 
FROMAGE EN GRAIN ET FRAIS DU JOUR 

Fromage en grains Riviera | Laiterie Chalifoux 
 
FROMAGE CHEDDAR 

Cheddar Le Doyen Perron | Fromagerie Perron 
 
FROMAGE AROMATISÉ 

Raclette de Compton au Poivre | Fromagerie La Station 
 
FROMAGE NON AFFINÉ 

Fromage cheddar en grains | La Fromagerie Victoria 
 
FROMAGE À CROÛTE FLEURIE 

Chèvre à ma manière | Fromagerie l’Atelier- La Moutonnière 
 
FROMAGE À CROÛTE FLEURIE, MIXTE OU NATURELLE 

Rondoux lavé | Agopur Division Fromage Fins 
 
FROMAGE À CROÛTE LAVÉE 

Alfred Le Fermier (24 mois) | Fromagerie La Station 
 
FROMAGE À PÂTE PERSILLÉE 

Bleu d’Élizabeth | Fromagerie du Presbytère 
 
FROMAGE AFFINÉ DANS LA MASSE 

Caprano vieilli | La Fromagerie Alexis de Portneuf 
 
 
MENTIONS SPÉCIALES 

 
MEILLEUR FROMAGE DE LAIT CRU 

Louis d’or | Fromagerie du Presbytère 
 
MEILLEUR FROMAGE BIOLOGIQUE 

Louis d’or | Fromagerie du Presbytère 
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CASEUS 
2011 

 
 

 RÉCIPIENDAIRES | PRIX DE L’ÉCOLE DE LAITERIE 
 
CASEUS D’OR 

ZACHARIE CLOUTIER  | Fromagerie Nouvelle France 
 
CASEUS D’ARGENT 

LE JERSEY DU FJORD | Fromagerie Les Bergeries du Fjord 
 
CASEUS DE BRONZE 

LA ROCHE NOIRE | Fromagerie Alexis de Portneuf 
 
 
ENTREPRISE TRANSFORMANT PLUS DE 1M LITRES / ANNÉE 

 
FROMAGE DE LAIT DE VACHE À PÂTE FRAÎCHE OU MOLLE 

La Rumeur | La Fromagerie Alexis de Portneuf 
 
FROMAGE DE LAIT DE VACHE À PÂTE SEMI-FERME 

La Roche Noire | La Fromagerie Alexis de Portneuf 
 
FROMAGE DE LAIT DE VACHE À PÂTE FERME OU DURE 

Le Cantolait | Agrilait-Fromagerie St-Guillaume 
 
FROMAGE DE LAIT DE CHÈVRE À PÂTE FRAÎCHE OU MOLLE 

Les Médaillons Nature | Damafro 
 
FROMAGE DE LAIT DE CHÈVRE À PÂTE SEMI-FERME, FERME OU DURE 

Tomme de Chèvre | Damafro 
 
 
ENTREPRISE TRANSFORMANT MOINS DE 1M LITRES / ANNÉE 

 
FROMAGE DE LAIT DE VACHE À PÂTE FRAÎCHE OU MOLLE 

Le Laliberté | Fromagerie du Presbytère 
 
FROMAGE DE LAIT DE VACHE À PÂTE SEMI-FERME 

Le Mont-Jacob | Fromagerie Blackburn 
 
FROMAGE DE LAIT DE VACHE À PÂTE FERME OU DURE 

Alfred Le Fermier | Fromagerie La Station 
 
FROMAGE DE LAIT DE CHÈVRE 

Le Capri…Cieux nature | Ferme « Mes petits Caprices » 
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ENTREPRISE DE TOUTE TAILLE 
 
FROMAGE DE LAIT DE BREBIS À PÂTE FRAÎCHE OU MOLLE 

Brebichon | Les Fromages du Verger 
 
FROMAGE DE LAIT DE BREBIS À PÂTE SEMI-FERME, FERME OU DURE 

Zacharie Cloutier | Fromagerie Nouvelle-France 
 
FROMAGE DE MÉLANGE DE LAITS (provenant d’espèces animales différentes) 

La tomme d’Elles | La Maison d’affinage Maurice Dufour 
 
FROMAGE EN GRAINS ET FRAIS DU JOUR 

Bourgadet en grains | Fromagerie la Bourgade 
 
FROMAGE CHEDDAR OU APPARENTÉ 

Agropur Grand Cheddar vieilli 5 ans | Agropur - Division Fromages et Produits Fonctionnels 
 
FROMAGE AROMATISÉ 

Le Calumet | Fromagerie Bergeron 
 
FROMAGE NON AFFINÉ 

Les Médaillons Nature | Damafro 
 
FROMAGE À CROÛTE FLEURIE 

Le Gaulois de Portneuf | Ferme Ducrêt 
 
FROMAGE À CROÛTE FLEURIE, MIXTE OU NATURELLE 

Le Gré des Champs | Fromagerie Au Gré des Champs 
 
FROMAGE À CROÛTE LAVÉE 

Zacharie Cloutier | Fromagerie Nouvelle France 
 
FROMAGE À PÂTE PERSILLÉE 

Le Rassembleu | Les Fromagiers de la Table Ronde 
 
FROMAGE AFFINÉ DANS LA MASSE 

Le Jersey du Fjord | Fromagerie Les Bergeries du Fjord 
 
 
MENTIONS SPÉCIALES 

 
MEILLEUR FROMAGE DE LAIT CRU 

Zacharie Cloutier | Fromagerie Nouvelle France 
 
MEILLEUR FROMAGE BIOLOGIQUE 

Alfred Le Fermier | Fromagerie La Station 



25	 

CASEUS 
2010 

 
 

RÉCIPIENDAIRES | PRIX DE L’ÉCOLE DE LAITERIE 
 
CASEUS D’OR 

LOUIS D'OR | Fromagerie du Presbytère 

CASEUS D’ARGENT 
HERCULE DE CHARLEVOIX | Laiterie Charlevoix 

 
CASEUS DE BRONZE 

LE MONNOIR | Fromagerie Au Gré des Champs 
 
 
ENTREPRISE TRANSFORMANT PLUS DE 1M LITRES / ANNÉE 

 
FROMAGE DE LAIT DE VACHE À PÂTE FRAÎCHE OU MOLLE 

Cendré de Lune | La Fromagerie 1860 Du Village 
 
FROMAGE DE LAIT DE VACHE À PÂTE SEMI-FERME 

Cantonnier | La Fromagerie 1860 Du Village 
 
FROMAGE DE LAIT DE VACHE À PÂTE FERME OU DURE 

Hercule de Charlevoix | Laiterie Charlevoix 
 
FROMAGE DE LAIT DE CHÈVRE À PÂTE FRAÎCHE OU MOLLE 

Chevrita Agropur | Signature Agropur Division Fromages fins 
 
FROMAGE DE LAIT DE CHÈVRE À PÂTE SEMI-FERME, FERME OU DURE 

Le Chèvre Noir Sélection | Damafro 
 
 
ENTREPRISE TRANSFORMANT MOINS DE 1M LITRES / ANNÉE 

 
FROMAGE DE LAIT DE VACHE, À PÂTE FRAÎCHE OU MOLLE 

Pizy Fromagerie | La Suisse Normande 
 
FROMAGE DE LAIT DE VACHE À PÂTE SEMI-FERME 

Le Mont-Jacob | Fromagerie Blackburn 
 
FROMAGE DE LAIT DE VACHE À PÂTE FERME OU DURE 

Louis D'or | Fromagerie du Presbytère 
 
FROMAGE DE LAIT DE CHÈVRE 

Sabot de Blanchette | Fromagerie La Suisse Normande 
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ENTREPRISE DE TOUTE TAILLE 
 
FROMAGE DE LAIT DE BREBIS À PÂTE FRAÎCHE OU MOLLE 

Brebichon | Les Fromages du Verger 
 
FROMAGE DE LAIT DE BREBIS À PÂTE SEMI-FERME, FERME OU DURE 

Allegretto | La Vache à Maillotte 
 
FROMAGE DE MÉLANGE DE LAITS (provenant d’espèces animales différentes) 

Chèvre des neiges | La Maison Alexis de Portneuf 
 
FROMAGE EN GRAINS ET FRAIS DU JOUR 

Cheddar en grain | Fromagerie Lemaire 
 
FROMAGE CHEDDAR OU APPARENTÉ 

Agropur Grand Cheddar 3 ans | Agropur Division Fromages et Produits Fonctionnels 
 
FROMAGE AROMATISÉ 

Oka aux champignons | Agropur Division Fromages fins 
 
FROMAGE NON AFFINÉ 

Grain frais du jour Kingsey | Saputo Produits Laitiers Canada S.E.N.C 
 
FROMAGE À CROÛTE FLEURIE, MIXTE OU NATURELLE 

Le Monnoir | Fromagerie Au Gré des Champs 
 
FROMAGE À CROÛTE LAVÉE 

Louis d'Or | Fromagerie du Presbytère 
 
FROMAGE À PÂTE PERSILLÉE 

La Roche Noire | La Maison Alexis de Portneuf 
 
FROMAGE AFFINÉ DANS LA MASSE 

Agropur Grand Cheddar 5 ans | Agropur Division Fromages et Produits Fonctionnels 
 
 
MENTION SPÉCIALE 

 
NOUVELLE ENTREPRISE 5 ANS ET MOINS 

Le Mont-Jacob | Fromagerie Blackburn 
 
MEILLEUR FROMAGE BIOLOGIQUE 

Le Monnoir | Fromagerie Au Gré des Champs 
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CASEUS 
2009 

 
 

 RÉCIPIENDAIRES | PRIX DE L’ÉCOLE DE LAITERIE 
 
CASEUS D’OR 

LE BLEU D’ÉLIZABETH | Fromagerie du Presbytère 
 
CASEUS D’ARGENT 

ALFRED LE FERMIER   | Fromagerie La Station 
 
CASEUS DE BRONZE 

LE CHÈVRE NOIR SÉLECTION | Damafro 
 
 
ENTREPRISE TRANSFORMANT PLUS DE 1M LITRES / ANNÉE 

 
FROMAGE DE LAIT DE VACHE À PÂTE MOLLE 

Bleury | La Maison Alexis de Portneuf 
 
FROMAGE DE LAIT DE VACHE À PÂTE SEMI-FERME 

Raclette | Damafro 
 
FROMAGE DE LAIT DE VACHE À PÂTE FERME OU DURE 

Mont-Gleason | La Fromagerie 1860 Du Village 
 
FROMAGE DE LAIT DE CHÈVRE À PÂTE MOLLE 

La Bûchette | Damafro 
 
FROMAGE DE LAIT DE CHÈVRE À PÂTE SEMI-FERME, FERME OU DURE 

Le Chèvre Noir Sélection | Damafro 
 
 
ENTREPRISE TRANSFORMANT MOINS DE 1M LITRES / ANNÉE 

 
FROMAGE DE LAIT DE VACHE À PÂTE MOLLE 

Cru du Champlain | Fromagerie FX Pichet 
 
FROMAGE DE LAIT DE VACHE À PÂTE SEMI-FERME 

El Nino | Fromagerie des Cantons 
 
FROMAGE DE LAIT DE VACHE À PÂTE FERME OU DURE 

Alfred Le Fermier | Fromagerie La Station 
 
FROMAGE DE LAIT DE CHÈVRE À PÂTE MOLLE 

Citadelle | Fromagerie Le Détour 
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ENTREPRISE DE TOUTE TAILLE 
 
FROMAGE DE LAIT DE BREBIS 

Le Louché | Les Fromages du Verger 
 
FROMAGE À PÂTE FRAÎCHE 

Délicrème nature | Agropur Fromages Fins 
 
FROMAGE DE MÉLANGE DE LAITS (provenant d’espèces animales différentes) 

Chèvre des neiges triple crème | La Maison Alexis de Portneuf 
 
FROMAGE EN GRAINS ET CHEDDAR DOUX 

Grains frais du jour Le Beaupré | Fromagerie Côte-de-Beaupré 
 
FROMAGE CHEDDAR OU APPARENTÉ, MÉDIUM, FORT OU EXTRA-FORT 

Agropur Grand Cheddar 5 ans | Agropur, Division Fromages et Produits fonctionnels 
 
FROMAGE AROMATISÉ 

Le Calumet | Fromagerie Bergeron 
 
FROMAGE NON AFFINÉ 

La Faisselle | Ferme Cassis et Mélisse 
 
FROMAGE À CROÛTE FLEURIE, MIXTE OU NATURELLE 

Le Presqu’île | La Fromagerie Champêtre 
 
FROMAGE À CROÛTE LAVÉE 

Alfred Le Fermier | Fromagerie La Station 
 
FROMAGE À PÂTE PERSILLÉE 

Bleu d’Élizabeth | Fromagerie du Presbytère 
 
FROMAGE AFFINÉ DANS LA MASSE 

Agropur Grand Cheddar 3 ans | Agropur, Division Fromages et Produits fonctionnels 
 
 
MENTION SPÉCIALE 

 
NOUVELLE ENTREPRISE 5 ANS ET MOINS 

El Nino | Fromagerie des Cantons 
 
MEILLEUR FROMAGE BIOLOGIQUE 

Bleu d’Élizabeth | Fromagerie du Presbytère 
 
 
 

RÉCIPIENDAIRES | PRIX DU PUBLIC 
 

LA SAUVAGINE | La Maison Alexis de Portneuf 
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CASEUS 
2008 

 
 

 RÉCIPIENDAIRES | PRIX DE L’ÉCOLE DE LAITERIE 
 
CASEUS D’OR 

LE CHÈVRE NOIR SÉLECTION TOURNEVENT l Damafro 
 
CASEUS D’ARGENT 

MONARQUE l Bergerie Jeannine 
 
CASEUS DE BRONZE 

BLEUBRY l La Fromagerie Alexis de Portneuf 
 
CASEUS ÉMÉRITE 

LE CHÈVRE NOIR SÉLECTION TOURNEVENT l Damafro 
 
 
 
PRIX SUIVANT LA CLASSE D’INSCRIPTION 

 
FROMAGE DE LAIT DE VACHE NON AFFINÉ 

Délicrème nature | Agropur, Fromages fins 
 
FROMAGE EN GRAINS ET CHEDDAR DOUX 

Fromage en grains Riviera | Laiterie Chalifoux 
 
FROMAGE DE LAIT DE VACHE À PÂTE MOLLE 

Bleubry | La Fromagerie Alexis de Portneuf 
 
FROMAGE DE LAIT DE VACHE À PÂTE SEMI-FERME 

Vacherin Du Village 1860 | La Fromagerie 1860 Du Village 
 
FROMAGE DE LAIT DE VACHE À PÂTE FERME OU DURE 

Cogruet | La Fromagerie 1860 Du Village 
 
FROMAGE DE LAIT DE CHÈVRE NON AFFINÉ 

Les Médaillons Tournevent | Damafro 
 
FROMAGE DE LAIT DE CHÈVRE À PÂTE MOLLE 

La Bûchette Damafro | Damafro 
 
FROMAGE DE LAIT DE CHÈVRE À PÂTE SEMI-FERME, FERME OU DURE 

Le Chèvre Noir Sélection Tournevent | Damafro 
 
FROMAGE DE LAIT DE BREBIS 

Monarque | Bergerie Jeannine 
 
FROMAGE DE LAIT DE VACHE DE TYPE CHEDDAR, MÉDIUM, FORT ET EXTRA FORT 

Cheddar extra-fort Riviera | Laiterie Chalifoux 
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FROMAGE DE DIFFÉRENTES ESPÈCES ANIMALES OU DE MÉLANGE 
Chèvre des Neiges | La Fromagerie Alexis de Portneuf 

 
FROMAGE AROMATISÉ 

Le Calumet | Fromagerie Bergeron 
 
 
PRIX SUIVANT LA CLASSE D’AFFINAGE 

 
FROMAGE NON AFFINÉ 

Délicrème nature | Agropur, Fromages Fins 
 
FROMAGE AFFINÉ DANS LA MASSE 

Cheddar extrafort Riviera | Laiterie Chalifoux 
 
CROÛTE FLEURIE, MIXTE OU NATURELLE 

Cendré de Lune | La Fromagerie 1860 Du Village 
 
CROÛTE LAVÉE 

Vacherin Du Village 1860 | La Fromagerie 1860 Du Village 
 
PÂTE PERSILLÉE 

Bleubry | La Fromagerie Alexis de Portneuf 
 
 
MENTION SPÉCIALE 

 
MEILLEUR FROMAGE BIOLOGIQUE 

Bleu d’Élizabeth | Fromagerie du Presbytère 
 
NOUVELLE ENTREPRISE 

Bleu d’Élizabeth | Fromagerie du Presbytère 
 
 

RÉCIPIENDAIRES | PRIX DU PUBLIC 
 

CENDRÉ DE LUNE | La Fromagerie Du Village 1860 
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CASEUS 
2007 

 
 

 RÉCIPIENDAIRES | PRIX DE L’ÉCOLE DE LAITERIE 
 
CASEUS D’OR 

CHAMPFLEURY VAUDREUIL  | Agropur, division des fromages fins 
 
CASEUS D’ARGENT 

LE CURÉ-HÉBERT | Fromagerie L’Autre Versant 
 
CASEUS DE BRONZE 

LE FIN RENARD | Fromagerie Bergeron 
 
 
PRIX TOUS TYPES DE LAIT CONFONDUS 

 
FROMAGE NON AFFINÉ 

Cottage à l’ancienne | Beurrerie du Patrimoine 
 
FROMAGE À PÂTE AFFINÉE DANS LA MASSE 

Cheddar Le Doyen | Fromagerie Perron 
 
FROMAGE À CROÛTE LAVÉE 

Le Curé-Hébert | Fromagerie L’Autre versant 
 
FROMAGE À CROÛTE FLEURIE, MIXTE OU NATURELLE 

Champfleury Vaudreuil | Agropur, division des fromages fins 
 
FROMAGE À PÂTE PERSILLÉE 

Bleu Bénédictin | Abbaye St-Benoit 
 
 
PRIX TOUTES CLASSES CONFONDUES 

 
FROMAGE DE LAIT DE VACHE NON AFFINÉ 

Cottage à l’ancienne | Beurrerie du Patrimoine 
 
FROMAGE EN GRAINS ET CHEDDAR DOUX 

Cheddar doux Riviera | Laiterie Chalifoux 
 
FROMAGE DE LAIT DE VACHE À PÂTE MOLLE 

Champfleury Vaudreuil | Agropur, division des fromages fins 
 
FROMAGE DE LAIT DE VACHE À PÂTE SEMI-FERME 

Le Curé-Hébert | Fromagerie L’Autre versant 
 
FROMAGE DE LAIT DE VACHE À PÂTE FERME OU DURE 

Le Fin Renard | Fromagerie Bergeron 
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FROMAGE DE LAIT DE CHÈVRE NON AFFINÉE 
Le Biquet | Damafro 

 
FROMAGE DE LAIT DE CHÈVRE À PÂTE MOLLE 

Le Funambule | Fromagerie La Voie lactée 
 
FROMAGE DE LAIT DE CHÈVRE À PÂTE SEMI-FERME, FERME OU DURE 

Patte blanche | Fromagerie Bergeron 
 
FROMAGE DE LAIT DE BREBIS 

Allegretto | Fromagerie La Vache à Maillotte 
 
FROMAGE DE LAIT DE VACHE DE TYPE CHEDDAR OU APPARENTÉ, MÉDIUM, FORT ET 
EXTRA-FORT 

Cheddar Le Doyen | Fromagerie Perron 
 
FROMAGE DE DIFFÉRENTES ESPÈCES ANIMALES OU DE MÉLANGE 

Le Grand Manitou | Fromagerie La Voie lactée 
 
FROMAGE AROMATISÉ 

Le Capri’Cieux Amandière | Ferme Mes Petits Caprices 
 
 
MENTION SPÉCIALE 

 
NOUVELLE ENTREPRISE 5 ANS ET MOINS 

Le Curé-Hébert  | Fromagerie L’Autre Versant 

La Sauvagine |  La maison Alexis de Portneuf 
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CASEUS 
2006 

 
 

 RÉCIPIENDAIRES | PRIX DE L’ÉCOLE DE LAITERIE 
 
CASEUS D’OR 

LE GRÉ DES CHAMPS   | Fromagerie Au Gré des Champs 
 
CASEUS D’ARGENT 

VALBERT   | Fromagerie Lehmann 
 
CASEUS DE BRONZE 

BLEU BÉNÉDICTIN | Fromagerie St-Benoit 
 
CASEUS ÉMÉRITE 

VALBERT   | Fromagerie Lehmann 
 
 
PRIX PAR CLASSE D’AFFINAGE | TOUS TYPES DE LAIT CONFONDUS 

 
FROMAGE NON AFFINÉ 

Délicrème nature | Agropur 
 
FROMAGE À PÂTE AFFINÉE DANS LA MASSE 

Cheddar 2 ans | Fromagerie Perron 
 
FROMAGE À CROÛTE LAVÉE 

Valbert | Fromagerie Lehmann 
 
FROMAGE À CROÛTE FLEURIE, MIXTE OU NATURELLE 

Le Gré des Champs | Fromagerie Au Gré des Champs 
 
FROMAGE À PÂTE PERSILLÉE 

Bleu bénédictin | Fromagerie St-Benoit 
 
 
PRIX TOUTES CLASSES CONFONDUES 

 
FROMAGE DE LAIT DE VACHE NON AFFINÉ 

Délicrème nature | Agropur 
 
FROMAGE EN GRAINS ET CHEDDAR DOUX 

Fromage frais du jour doux | Trappe à fromage 
 
FROMAGE DE LAIT DE VACHE À PÂTE MOLLE 

Mozzarina Mediterraneo | Saputo 
 
FROMAGE DE LAIT DE VACHE À PÂTE SEMI-FERME 

Bleu bénédictin | Fromagerie St-Benoit 
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FROMAGE DE LAIT DE VACHE À PÂTE FERME OU DURE 
Valbert | Fromagerie Lehmann 

 
FROMAGE DE LAIT DE CHÈVRE NON AFFINÉ 

Chèvre des Alpes nature | Damafro 
 
FROMAGE DE LAIT DE CHÈVRE À PÂTE MOLLE 

Bouq’Émissaire | Fromage Chaput 
 
FROMAGE DE LAIT DE CHÈVRE À PÂTE SEMI-FERME, FERME OU DURE 

Tomme des joyeux fromagers | Chèvrerie fruit d’une passion 
 
FROMAGE DE LAIT DE BREBIS 

La tomme de Kamouraska | Fromagerie Le Mouton Blanc 
 
FROMAGE DE LAIT DE VACHE DE TYPE CHEDDAR OU APPARENTÉ, MÉDIUM, FORT ET 
EXTRA-FORT 

Cheddar 2 ans | Fromagerie Perron 
 
FROMAGE DE LAIT DE VACHE, DE CHÈVRE OU DE BREBIS, AROMATISÉ 

Le Capri’Cieux Amandière | Ferme Mes petits caprices 
 
 
MENTION SPÉCIALE 

 
NOUVELLE ENTREPRISE 5 ANS ET MOINS 

Valbert | Fromagerie Lehmann 
 
 

RÉCIPIENDAIRES | PRIX DU PUBLIC 
 

TOMME DE KAMOURASKA | Fromagerie le Mouton Blanc 



35	 

CASEUS 
2005 

 
 

 RÉCIPIENDAIRES | PRIX DE L’ÉCOLE DE LAITERIE 
 
CASEUS D’OR 

LE CHÈVRE NOIR SÉLECTION | Fromagerie Tournevent 
 
CASEUS D’ARGENT 

VALBERT   | Fromagerie Lehmann 
 
CASEUS DE BRONZE 

CHEDDAR BRITANNIA 3 ANS BLANC | Agropur 
 
 
PRIX TOUTES CLASSES CONFONDUES 

 
FROMAGE DE LAIT DE VACHE NON AFFINÉ 

Cottage | Beurrerie du Patrimoine 
 
FROMAGE EN GRAINS 

 

Cheddar en grains | Fromagerie Champêtre 
 
FROMAGE DE LAIT DE VACHE À PÂTE MOLLE 

Camembert Madame Clément | Damafro 
 
FROMAGE DE LAIT DE VACHE À PÂTE SEMI-FERME 

Le Cendré du Village De Warwick | Groupe Fromage Côté 
 
FROMAGE DE LAIT DE VACHE À PÂTE FERME OU DURE 

Valbert | Fromagerie Lehmann 
 
FROMAGE DE LAIT DE CHÈVRE NON AFFINÉ 

Chèvre des Alpes nature | Damafro 
 
FROMAGE DE LAIT DE CHÈVRE À PÂTE MOLLE 

La Bûchette | Damafro 
 
FROMAGE DE LAIT DE CHÈVRE À PÂTE SEMI-FERME, FERME OU DURE 

Le Chèvre Noir Sélection | Fromagerie Tournevent 
 
FROMAGE DE LAIT DE BREBIS 

Friesian | Bergerie Jeannine 
 
FROMAGE DE LAIT DE VACHE DE TYPE CHEDDAR OU APPARENTÉ, DOUX ET MÉDIUM 

Cheddar Doux | Fromagerie Perron 
 
FROMAGE DE LAIT DE VACHE DE TYPE CHEDDAR OU APPARENTÉ, FORT ET EXTRA-FORT 

Cheddar Britannia 3 ans Blanc | Agropur 
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FROMAGE DE LAIT DE VACHE, DE CHÈVRE OU DE BREBIS, AROMATISÉ 
Le Capri…Cieux amandière | Ferme Mes Petits Caprices 

 
 
MENTION SPÉCIALE 

 
NOUVELLE ENTREPRISE 

Friesian | Bergerie Jeannine 
 
 

RÉCIPIENDAIRES | PRIX DU PUBLIC 

EN SALONS 

Chevalier triple crème | Agropur 
 
AU SALON DES FROMAGES FINS 

 
Saint-Médard Du Village de Warwick | Groupe Fromage Côté 

 
 

RÉCIPIENDAIRES | PRIX DE LA PRESSE 
 

CHEVALIER TRIPLE CRÈME | Agropur 
 
 

RÉCIPIENDAIRES | PRIX DE RECONNAISSANCE À L’ENTREPRENEURSHIP 
 

LE RASSEMBLEU | Le Fromagiers de la Table Ronde 
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CASEUS 
2004 

 
 

 RÉCIPIENDAIRES | PRIX DE L’ÉCOLE DE LAITERIE 
 
CASEUS D’OR 

VALBERT   | Fromagerie Lehmann 
 
CASEUS D’ARGENT 

ALEGRETTO | La Vache à Mailotte 
 
CASEUS DE BRONZE (ex aequo) 

BLEUBRY | Saputo (cayer) 
CANTONNIER DU VILLAGE DE WARWICK | Groupe Fromage Côté 

 
 
PRIX TOUTES CLASSES CONFONDUES 

 
FROMAGE DE LAIT DE VACHE NON AFFINÉ 

Délicrème nature | Agropur 
 
FROMAGE DE LAIT DE VACHE À PÂTE MOLLE 

Bleubry | Saputo (cayer) 
 
FROMAGE DE LAIT DE VACHE À PÂTE SEMI-FERME 

Cantonnier du Village de Warwick | Groupe Fromage Côté 
 
FROMAGE DE LAIT DE VACHE À PÂTE FERME OU DURE 

Valbert | Fromagerie Lehmann 
 
FROMAGE DE LAIT DE CHÈVRE NON AFFINÉ 

Le Biquet | Fromagerie Tournevent 
 
FROMAGE DE LAIT DE CHÈVRE À PÂTE MOLLE 

La Bûchette | Damafro 
 
FROMAGE DE LAIT DE CHÈVRE À PÂTE SEMI-FERME, FERME OU DURE 

Le Chèvre Noir Sélection | Fromagerie Tournevent 
 
FROMAGE DE LAIT DE BREBIS 

Alegretto | La Vache à Mailotte 
 
FROMAGE DE LAIT DE VACHE DE TYPE CHEDDAR OU APPARENTÉ, DOUX ET MÉDIUM 

Cheddar 1 an | Fromagerie Perron 
 
FROMAGE DE LAIT DE VACHE DE TYPE CHEDDAR OU APPARENTÉ, FORT ET EXTRA-FORT 

Cheddar Doyen 4 ans | Fromagerie Perron 

FROMAGE DE LAIT DE VACHE, DE CHÈVRE OU DE BREBIS, AROMATISÉ 
Le Capri’Cieux Amandière | Ferme Mes Petits Caprices 
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MENTION SPÉCIALE 
 
NOUVELLE ENTREPRISE 

Le Rassembleu | Le Fromagiers de la Table Ronde 
 
 

RÉCIPIENDAIRES | PRIX DU PUBLIC 

EN SALONS 

Suisse d’Albert Perron | Fromagerie Perron 
 
AU SALON DES FROMAGES FINS 

 
Triple crème Du Village de Warwick | Groupe Fromage Côté 

 
 

RÉCIPIENDAIRES | PRIX DE LA PRESSE 
 

LE CHÈVRE NOIR SÉLECTION | Fromagerie Tournevent 
 
 

RÉCIPIENDAIRES | PRIX DE RECONNAISSANCE À L’INDUSTRIE 
 

CAP ROND | Ferme Tourilli 
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CASEUS 
2003 

 
 

 RÉCIPIENDAIRES | PRIX DE L’ÉCOLE DE LAITERIE 
 
CASEUS D’OR 

VALBERT   | Fromagerie Lehmann 
 
CASEUS D’ARGENT 

LE CHÈVRE NOIR SÉLECTION | Fromagerie Tournevent 
 
CASEUS DE BRONZE 

BRITANNIA EXTRA-FORT | Agropur 
 
 
PRIX TOUTES CLASSES CONFONDUES 

 
FROMAGE DE LAIT DE CHÈVRE OU DE BREBIS À PÂTE MOLLE ET CROÛTE FLEURIE 

Bûchette Cabrie | Damafro 
 
FROMAGE DE LAIT DE VACHE À PÂTE MOLLE ET CROÛTE FLEURIE 

Brie Damafro | Damafro 
 
FROMAGE À PÂTE MOLLE, À CROÛTE LAVÉE 

Petit Saint-Damase | Damafro 
 
FROMAGE À PÂTE FRAÎCHE OU MOLLE (classe ouverte) 

Délicrème Nature | Agropur 
 
FROMAGE À PÂTE SEMI-FERME OU FERME À CROÛTE LAVÉE 

Valbert | Fromagerie Lehmann 
 
FROMAGE À PÂTE SEMI-FERME OU FERME DE TYPE FILÉE (Pasta filata) 

Mozzarella Prestigio | Agropur 
 
FROMAGE À PÂTE SEMI-FERME (classe ouverte) 

Saint-Paulin Anco | Agropur 
 
FROMAGE CHEDDAR DOUX ET MÉDIUM 

Britannia Moyen Blanc | Agropur 
 
FROMAGE CHEDDAR FORT ET EXTRA-FORT 

Britannia Extra-Fort | Agropur 
 
FROMAGE À PÂTE FERME OU DURE (classe ouverte) 

Chèvre Noir Sélection | Fromagerie Tournevent 
 
FROMAGE AROMATISÉ (classe ouverte) 

Bouchées D’amour | Fromagerie du Vieux Saint-François 
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PRIX SPÉCIAUX | TOUTES CLASSES CONFONDUES 
 
FROMAGE ARTISANAL 

Bouchées D’Amour | Fromagerie du Vieux Saint-François 
 
NOUVELLE ENTREPRISE 

Valbert | Fromagerie Lehmann 
 
 

RÉCIPIENDAIRES | PRIX DU PUBLIC 

EN SALONS 

Triple crème Du Village de Warwick | Groupe Fromage Côté 
 
EN SALONS NOUVEAUTÉ FROMAGÈRE 

 
Triple crème Du Village de Warwick | Groupe Fromage Côté 

 
SALONS DES FROMAGES FINS 

 
Riopelle de L’Îsle | Société Coopérative Agricole de l’Île-aux-Grues 

 
 

RÉCIPIENDAIRES | PRIX DE LA PRESSE 
 

RIOPELLE DE L’ISLE | Société Coopérative Agricole de l’Île-aux-Grues 
 
 

RÉCIPIENDAIRES | PRIX DE L’INDUSTRIE 
 

CHÈVRE BLANC | Fromagerie Tournevent 
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CASEUS 
2002 

 
 

 RÉCIPIENDAIRES | PRIX DE L’ÉCOLE DE LAITERIE 
 
CASEUS D’OR 

CHEDDAR BRITANNIA BLANC 3 ANS | Agropur 
 
CASEUS D’ARGENT 

CHÈVRE NOIR ÂGÉ | Fromagerie Tournevent 
 
CASEUS DE BRONZE 

LE FIN RENARD | Fromagerie Bergeron 
 
 
PREMIERS PRIX | FROMAGES DE VACHE 

 
PÂTE FRAÎCHE ET MOLLE NON AFFINÉ 

Délicrème Nature | Agropur 
 
PÂTE MOLLE AFFINÉ 

Le Délice des Appalaches | Éco-Délices 
 
PÂTE SEMI-FERME ET FERME NON AFFINÉ 

Mozzarella | Aliments Parmalat Marieville 
 
PÂTE SEMI-FERME AFFINÉ 

Havarti Danesborg Nature | Agropur 
 
PÂTE DE TYPE CHEDDAR ET APPARENTÉ 

Cheddar Britannia Blanc 3 ans | Agropur 
 
PÂTE FERME OU DURE AFFINÉ (autres que ceux de la classe précédente) 

Le Fin Renard | Fromagerie Bergeron 
 
 
PREMIERS PRIX | FROMAGES DE CHÈVRE OU DE BREBIS 

 
PÂTE FRAÎCHE OU MOLLE NON AFFINÉ 

Le Tournevent   |   Fromagerie Tournevent 
 
PÂTE FRAÎCHE, MOLLE, AFFINÉ 

Heidi | Ferme Floralpe 
 
PÂTE SEMI-FERME, FERME ET DURE AFFINÉ OU NON 

Chèvre Noir Agé | Fromagerie Tournevent 
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PREMIERS PRIX | FROMAGES D’UN MÉLANGE DE LAIT DE CHÈVRE, DE 
BREBIS OU DE VACHE 

 
PÂTE NON AROMATISÉ «AUCUNE INSCRIPTION» 

 
 

PREMIERS PRIX | FROMAGES DE LAIT DE CHÈVRE, DE BREBIS, DE VACHE 
OU D’UN MÉLANGE DE CES DERNIERS 

 
AROMATISÉ 

Le Capri’Cieux (Amandière) | Ferme «Mes Petits Caprices» 
 
 
PRIX SPÉCIAUX 

 
FROMAGE ARTISANAL 

Bouchées D’Amour | Fromagerie du Vieux Saint-François 
 
FROMAGE FERMIER 

Champfleuri | Fromagerie La Moutonnière 
 
 

RÉCIPIENDAIRES | PRIX DU PUBLIC 

EN RESTAURANTS 

Le Kenogami | Fromagerie Lehmann 
 
AU SALON DES FROMAGES FINS 

 
Montéfino | Ferme Diodati 

 
 

RÉCIPIENDAIRES | PRIX DE LA PRESSE 
 

RIOPELLE DE L’ISLE | Société Coopérative Agricole de l’Île-aux-Grues 
 
 

RÉCIPIENDAIRES | PRIX DE L’INDUSTRIE 
 

LE DÉLICE DES APPALACHES | Éco-Délices 
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CASEUS 
2001 

 
 

 RÉCIPIENDAIRES | PRIX DE L’ÉCOLE DE LAITERIE 
 
CASEUS D’OR 

CHEDDAR DOYEN | Fromagerie Perron 
 
CASEUS D’ARGENT 

CHÈVRE NOIR | Fromagerie Tournevent 
 
CASEUS DE BRONZE 

LA MAMIROLLE | Fromagerie Éco-délices 
 
 
PREMIERS PRIX | FROMAGES DE VACHE 

 
PÂTE FRAÎCHE ET MOLLE NON AFFINÉ 

Délicrème Nature | Agropur 
 
PÂTE MOLLE AFFINÉ 

Brie Vaudreuil Double crème | Agropur 
 
PÂTE SEMI-FERME ET FERME NON AFFINÉ 

Mozzarellissima Saputo | Les Fromages Saputo Limitée 
 
PÂTE SEMI-FERME AFFINÉ 

La Mamirolle | Fromagerie Éco-délices 
 
PÂTE DE TYPE CHEDDAR ET APPARENTÉ 

Cheddar «Doyen» | Fromagerie Perron 
 
PÂTE FERME OU DURE AFFINÉ (autre que ceux de la classe précédente) 

Chaliberg Suisse Rivièra | Laiterie Chalifoux 
 
 
PREMIERS PRIX | FROMAGES DE CHÈVRE, DE BREBIS OU D’UN MÉLANGE 
DE LAIT 

 
PÂTE FRAÎCHE OU MOLLE NON AFFINÉ 

Cylindre Mi-Chèvre | Damafro 
 
PÂTE FRAÎCHE, MOLLE AFFINÉ 

Gourmandine au Lait Cru | Les Dépendances du Manoir 
 
PÂTE SEMI-FERME, FERME ET DURE, AFFINÉ OU NON 

Chèvre Noir | Fromagerie Tournevent 
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PREMIERS PRIX | FROMAGES DE VACHE, DE CHÈVRE, DE BREBIS OU D’UN 
MÉLANGE DE LAIT 

 
PÂTE ARMOATISÉE 

Le Capri…Cieux | Ferme «Mes Petits Caprices» 
 
 
PRIX SPÉCIAUX 

 
FROMAGE DE LAIT CRU 

Cheddar « Doyen » | Fromagerie Perron 
 
FROMAGE ARTISANAL/ FERMIER 

La Mamirolle (artisanal) | Fromagerie Éco-délices 
 
 

RÉCIPIENDAIRES | PRIX DU PUBLIC 

SALON DES FROMAGES FINS 

Sir Laurier d’Arthabaska | Fromage Côté 
 
BOUTIQUES DE SPÉCIALITÉS 

 
Sir Laurier d’Arthabaska | Fromage Côté 

 
IGA 

 
Sir Laurier d’Arthabaska | Fromage Côté 

 
 

RÉCIPIENDAIRES | PRIX DE LA PRESSE 
 

SIR LAURIER D’ARTHABASKA | Fromage Côté 
 
 

 RÉCIPIENDAIRES | PRIX DE L’INDUSTRIE 
 

LE MI-CARÊME | Société Coopérative Agricole de l’Île-aux-Grues 
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CASEUS 
2000 

 
 

 RÉCIPIENDAIRES | PRIX DE L’ÉCOLE DE LAITERIE 
 
CASEUS D’OR 

CHEDDAR EXTRA-FORT | Fromagerie Albert Perron 
 
CASEUS D’ARGENT 

LA P’TITE CHEVRETTE | Les fromages Ruban bleu 
 
CASEUS DE BRONZE 

VACHERIN DES BOIS-FRANCS | Fromage Côté 
 
 
PREMIERS PRIX | FROMAGES DE VACHE 

 
PÂTE FRAÎCHE ET MOLLE NON AFFINÉ 

Délicrème aux fines herbes | Agropur Division Fromages fins 
 
PÂTE MOLLE AFFINÉ 

Saint-Honoré | Groupe Saputo 
 
PÂTE SEMI-FERME ET FERME NON AFFINÉ 

Mozzarella Beatrice | Parmalat Canada 
 
PÂTE SEMI-FERME AFFINÉ 

Vacherin des Bois-Francs | Fromage Côté 
 
PÂTE DE TYPE CHEDDAR ET APPARENTÉ 

Cheddar extra-fort | Fromagerie Albert Perron 
 
PÂTE FERME OU DURE AFFINÉ (autre que ceux de la classe précédente) 

Chalibert, fromage suisse | Laiterie Chalifoux 
 
 
PREMIERS PRIX | FROMAGES DE CHÈVRE ET DE BREBIS 

 
PÂTE FRAÎCHE OU MOLLE NON AFFINÉ 

Le Capri…Cieux, chèvre frais | Ferme «Mes Petits Caprices» 
 
PÂTE MOLLE AFFINÉ 

La P’tite Chevrette | Les fromages Ruban bleu 
 
PÂTE SEMI-FERME, FERME OU DURE, AFFINÉ OU NON 

Le Memphré, fromage de brebis à pâte ferme | L’Abbaye de Saint-Benoît-du-Lac 
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PRIX SPÉCIAUX 
 
FROMAGE DE LAIT CRU OU THERMISÉ 

Cheddar extra-fort | Fromagerie Albert Perron 
 
FROMAGE ARTISANAL 

Le Migneron de Charlevoix | La Maison d’affinage Maurice Dufour 
 
FROMAGE FERMIER 

Le Capri…Cieux, chèvre frais | Ferme «Mes Petits Caprices» 
 
 

RÉCIPIENDAIRES | PRIX DU PUBLIC 

BOUTIQUES DE SPÉCIALITÉS 

Cantonnier de Warwick au lait cru | Fromage Côté 
 
SALON DES FROMAGES FINS DE WARWICK 

 
Cantonnier de Warwick au lait cru | Fromage Côté 

 
 

RÉCIPIENDAIRES | PRIX DE LA PRESSE 
 

LE MI-CARÊME | Société Coopérative Agricole de l’Île-aux-Grues 
 
 

RÉCIPIENDAIRES | PRIX DE L’INDUSTRIE 
 

LE MIGNERON DE CHARLEVOIX | La Maison d’affinage Maurice Dufour 
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CASEUS 
1999 

 
 

RÉCIPIENDAIRES | PRIX DE L’ÉCOLE DE LAITERIE 
 
CASEUS D’OR 

VACHERIN DES BOIS-FRANCS | Fromage Côté 
 
CASEUS D’ARGENT 

CHEDDAR EXTRA-FORT | Albert Perron 
 
CASEUS DE BRONZE 

BRIE DOUBLE CRÈME EXTRA | Agropur, division des fromages fins 
 
 
PRIX TOUTES CLASSES CONFONDUES 

 
FROMAGE DE VACHE À PÂTE FRAÎCHE ET MOLLE NON AFFINÉ 

Roulé Fines Herbes Damafro | Damafro, Fromagerie Clément 
 
FROMAGE DE VACHE À PÂTE MOLLE AFFINÉ 

Brie double crème, Extra | Agropur, division des fromages fins 
 
FROMAGE DE VACHE À PÂTE SEMI-FERME NON AFFINÉ 

Danesborg, havarti nature | Agropur, division des fromages fins 
 
FROMAGE DE VACHE À PÂTE SEMI-FERME AFFINÉ 

Vacherin des Bois-Francs | Fromage Côté 
 
FROMAGE DE VACHE À PÂTE FERME OU DURE NON AFFINÉ 

Colby | Fromagerie Cayer, division l’Étoile 
 
FROMAGE DE VACHE À PÂTE FERME OU DURE AFFINÉ 

Cheddar extra-fort | Albert Perron 
 
FROMAGE DE CHÈVRE, DE BREBIS OU D’UN MÉLANGE DE LAIT À PÂTE FRAÎCHE OU 
MOLLE NON AFFINÉ 

Chèvrerie Dion, pâte fraîche | Chèvrerie Dion 
 
FROMAGE DE CHÈVRE, DE BREBIS OU D’UN MÉLANGE DE LAIT À PÂTE MOLLE AFFINÉ 
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Cabrie de Damafro | Damafro, Fromagerie Clément 
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FROMAGE DE CHÈVRE, DE BREBIS OU D’UN MÉLANGE DE LAIT À PÂTE SEMI-FERME, 
FERME OU DURE 

Le chèvre noir | Fromagerie Tournevent 
 
 

PRIX SPÉCIAUX 
 
FROMAGE DE LAIT CRU OU THERMISÉ 

Cheddar extra-fort | Albert Perron 
 
FROMAGE ALLÉGÉ EN MATIÈRES GRASSES 

Dama 12 | Damafro, Fromagerie Clément 
 
FROMAGE ARTISANAL 

Le Mamirolle | Écodélice 
 
 
RÉCIPIENDAIRES | PRIX DU PUBLIC 

PRIX DU PUBLIC MÉTRO 

Havarti | Fromagerie Cayer, division l’Étoile 
 
PRIX DU SALON DES FROMAGES FINS 

 
Le Migneron de Charlevoix | La Maison d’affinage Maurice Dufour 

 
PRIX DU PUBLIC QUÉBÉCOIS 

 
Le Biquet | Fromagerie Tournevent 

 
 
 RÉCIPIENDAIRES | PRIX DE L’INDUSTRIE 

 
PRIX DE L’INDUSTRIE POUR SON CONCEPT DE FROMAGE BIOLOGIQUE 

 
FROMAGERIE L’ANCÊTRE 


